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Die Veredelung und Vermahlung von Gewlrzen und
Krautern ist seit jeher unsere Kernkompetenz. Nun

ist es uns gelungen ein Sortiment mikrovermahlener
Gewdirze herzustellen. GréBtenteils sind die Produkte
<100 pm vermahlen, mindestens jedoch <150 um. Der
Mahlgrad von konventionell vermahlenen Gewdrzen
liegt in der Regel zwischen 300 pm und 800 pm. Durch
diese Feinstvermahlung ist es moglich echte Gewtir-
ze in Fleisch zu injizieren. Ebenso ist eine deutliche
Steigerung des Upfronttaste zum Beispiel bei Kar-
toffelchips moglich. Je nach Anwendung kdnnen zur
Farbung eingesetzte Extrakte durch mikrovermahlene
Gewlirze ersetzt werden.

Standard Paprika MicroFox® Paprika
in Snackseasoning in Snackseasoning
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Kann z.T. Extrakte ersetzen ...
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Mehr als die Halfte der Deutschen sind
nattirliche Zutaten beim Kauf von ! verglichen mit standardvermahlenen Gewiirzen
verarbeiteten Fleischprodukten wichtig. Quelle: Mintel GNPD, Ingredient Watch Report (2022) 2 verglichen mit Extrakten und standardvermahlenen Gewdirzen
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